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Champagne Michel Gonet, Blanc de blancs grand cru 2002

[Pourquoi Lui] [Avec qui, [Le hashtag] [Ce qu’en dit

Dans son grand avec quoi] #somanychampagnes le Bettane+
millésime Le champagne a Desseauve]
champenois, 2002, il table, forcément, [Le bug] La fiche de

arrive a point c'est la marque d'un  Pas de bug. dégustation [note et
nommé. Il est temps  certain raffinement. commentaires) n'est
pour lui de passer Feuilletez votre [La petite histoire]  pas encore

dans les verres. carnet d'adresses ILy a plein de disponible.

avec le filtre en

marques “Gonet” en

[On raime rapport. Champagne, mais
parce que] pas un seul mauvais,
Encore un [Itressemble ouf.

champagne a quoi]

de caractere.
C’est trés plaisant
et de plus en plus
indispensable.

Le caractere est
devenu un must
pour tout le monde

Pour un blanc de
blancs, il est assez
déroutant avec son
caractére vineux que
les années n'ont pas
oblitéré.

: [La bonne h]eure &

Combien du bonheur

et combien] A table avec un beau Qu lnz e ans
5 000 magnums, poisson blanc,

110 euros le
magnum.

finement citronné.
Le blanc de blancs,
quand il est assez
ferme, est fait pour
ca.

MESNIL SUR OGER
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CHAMPAGNE

MICHEL GONET

Robe : belle robe or trés pale.
Nez : fin, subtil, délicat. Sur la
fraicheur, le coing, la mangue, le
pain d'épices. Bouche : attaque
franche et golteuse, beaucoup
de complexité. Finale explosive.
Accords mets et vins : en apéri-
tif ou sur I'entrée ; des crustaces.
Commentaires : un vin assez
tendu d a son millésime, qui
demanderait peut-étre un peu
de garde.

L GONET
Mesnil sur Oger,
Blanc de Blancs Grand Cru,
2012

Intense jaune vert avec des reflets
citron et un cordon de bulles trés
fines. Nez un peu sauvage avec

du citron vert et de la mangue.

Belle énergie au palais avec une jolie
trame acide. En rétro-olfaction, le pain
grillé vient s'ajouter aux ardmes

de nez, avec une finale trés minérale
Délicieux sur un filet de lotte enrobé
dans du jambon de Parme et poélé
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MICHEL GONET

BLANC DE BLANC GRAND CRU 2011
Grand Cru au caractere sec affirmeé qui répon-
dra aux attentes des amateurs de champagne.
C’est un champagne d'apéritif a toute heure,
qui accompagne les huitres, le Camembert de
Normandie ou encore le poisson. Belle robe
jaune clair. Nez : fruits a chair blanche avec
notes minerales, crayeuses et briochees. En
bouche : une trés belle construction a la fois
structuree, fine, racee, et d'une remarquable
fraicheur. gonet.fr
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Michel Gonet Grond Extra brut “Les 3 Terroirs”

LE MAGAZINE DE UART DE VIVRE & DE ['HOMME CONTEMPORAIN

AVRIL 2017

Une robe limpide aux reflets cristallins et bulles réguliéres. Notre premi-
ére impression offactive est trés florale, avec de légeres notes d'orange ef
titron qui évokuent sur lo poire ritie, voire |'onanas. Lo bouche offre plus
de fragrance ef d'intensité sur une bulle épaisse, une bonne longueur

ovec une sensafion de peau de zeste, avec une belle miné

A A Tl ) 1 LN K
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Michel Gonet Grand Cru zéro

vB[anc de Blancs

Le blanc de blancs est un vin
c produit avec des raisins
blancs et donc & jus blancs. Tout
a commencé avec le chardon-
nay, un cépage qui frouve sa
terre de prédilection sur la cote
Blancs au cceur de la Marne.
Elle s'étend au sud d’Epernay sur
une vingtaine de kilometres, pour
une superficie d'un peu plus de
3000 hectares, et couvre douze
communes dont cinq villages prin-
cipaux classés qui sont I'embleme
et la marque de fabrique de ce
nectar : Chouilly, Avize, Cramant,
A ur-Oger ef Oger. C
s Blancs doit

plante inay, 395 %
Il est d'ailleurs I'unigue cépage
blanc autorisé en Champagne,
comme il est le seul pour le Blanc
a L cation de ce

19 aite selon une
e traditionnelle qui con-
siste principalement & opérer une
double fermentation du mott, la
premiére en cuves, la seconde
dans la bouteille méme, en cave
La croyance populaire veut que
le méthode soit I'invention
de Dom Pérignon, moine de
I'abbaye d'Haulvillers, pres
d’Epernay, dans le dernier quart
du XVIl éme siecle. Aujourd'hui,
les historiens ordent plutét
pour dire qu il est seulement

& l'origine de la technique de
I'assemblage.

Une belle effervescence, un beau cordon, une robe demdemor.llqm

d'ogrumes, de fleurs

A AvViZe - lel

(o zestefor ogrécble.

2(

bouche, sur des dm’mmmmuﬁ?m ‘ m.‘
, Sur des notes d' , QUi en Sur un
On o quond méme perdu le fruit vers la fin.

57 50 56

-
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Jtira; Pieamont. Spain, Chateauneuf-du-

Interview

CHATEAU
HAUT BACALAN

A property steeped in history created by the great Montesquieu

e bt e ittty o

by Nicolas Frion

Ch: ampagne Michel Gonet

Brut

Ros¢ -

The nose is fresh, elegant and fruity. It reveals notes of strawberry, red-
currant and citrus (lemon, clementine) associated with a touch of white
peach. The palate is fruity. gourmand. elegant, mineral, supple. well built
and relatively straight. The effervescence is very fine and elegant. In the
mouth this Champagne expresses notes of lemon and mandarin com-
bined with slight notes of lemon zests, papaya and a touch of white
fruits (white peach, apple). Good length. A gourmand and harmonious

Champagne.
Score : 16

Focus on Charles-Henri Gonet,
owner of Chiteau Haut-Bacalan

Why did yos chooze to come and sete n Bosdenics

-

Caneton croisé au sang, cuit sur l'os, la
cuisse braisée, déclinaison autour du
navet et de la figue, jus de cidre’

Pacalan?

Interview

|

h ‘piqu

VerrdeVin

by Nicolns Frion

Langoustines
| marinées aux
| piquillos, pulpe
de chou-fleur et
caviar d’Aquitaine’

iyl with s Champane Michel Gone - Cuvie Authentiaue 2005 « it do

Pessac-Léognan

(Red)

(Chateau Haut-Bacalan
2012

Pessac-Léognan

The nose is fruity, fine, relatively rich and
a bit powerful. It reveals notes of concen-
trated blackberry. fig and cassis associa-
ted with discreet notes of blueberry jam,
raspberry, sweet spices as well as slight
notes of vanilla and a discreet note of
cardamom. The palate is fruity. racy.
well-balanced and offers a good struc-
ture and a racy minerality. On the palate
this wine expresses notes of blackberry.
cassis. raspberry and cherry associated
with fine woody notes. Tannins are fine.
Good length.

Interview

sitde for

VV:: Do you bave specific plans for Chittea Havi
Bacatan?
Projects i

VA V-What Is the signature wine of Chiteau Hant
Bacalan? What allores o recognize them blind tas

ensvation, frult and tervode

Side Anecdote

Thanks t0 the Gonet family for their warm welcome

ree

« Chiteau Haut-Bacslen

36 Rue du Domaine de Bacalan
33600 Pussac - FRANCE
#33(0)s 572451 23

V- If you bad 1o define what wine means 10 you
Kt

e ——

ICHEL GONTT]

VertdeVin
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ART DE VIVRE //

Terres des Templiers
Henry Vidal 2003

La finesse et I'élégance 2
savourer avec un foie gras
poélé, un dessert au chocolat
noir. Cellier des Templiers,

39,50 € environ. . . .
Le Livarot AOP de la fromagerie E. Graindorge
E 1 Né au cceurdela un des plus gros marchés ceinte de ses cing laiches.
NEore Normandie 2 la fin du réglonaux ol se vendajent - C’est un fromage pite
Collection Moyen Age, le Livarot aurait ~ ces petits fromages. molle et & crofite lavée
Cette version Appellation d'origine fabriqué apmirdelaif
collection propose les protégée depuis 1975, le collecté dans le pays d’Auge.
3 recettes savoureuses ﬁw dela région. Livarot est la plus ancienne  Sa péte est blonde et
au fourrage onctueux, Il prend ensuite lenom dela  AOP fromagere de fondante. Il a le gofitde son
& savoir : praliné, lait et petite ville de Livarot, située  Normandie. On le reconnait terroir : franc et prononcé.
noir. Cote d'Or, 11,99 € prés de Lisieux, quiabritait 4 sa cro(ite jaune orangée  www.graindorge.fr

environ la boite
de355g.

Produits de fétes

Hale ou invité, offrez & vos proches
et amis des mets dont ils se souviendront |

Miel & champagne

Subtil mélange entre un
miel d'acacia et un
champagne grand cru. Idéal
pour accompagner le foie
gras. Famille Mary, 12,90 €.

- = Les Créatifs
Version légérement salée sans raisins
Collection Authentique ni fruits confits pour découvrir le
Elaboré selon une recette ancestrale du Sud-Ouest, pax;gt::;gﬁ ?:s' r;,Tﬁe:i',' M::g:)zfo ¢
ce foie gras de canard entier mi-cuit est e _
sans conservateur ni additif. Montfort, 21,45 €

environ les 150 g, Pralino Or

Bonbon composé d'une amande
enrobée d'une fine couche

de nougatine, puis recouverte de

chocolat noir. Frangois Doucet,

17,90 € environ la boite de 250 g.

Champagne Michel Gonet, grand cru
D'une superficie de 36 ha, le domaine Champagne Michel Gonet,

CHAMPAGNT

MICHEL GONET situé sur les coteaux sud de la Champagne, est réparti sur cing
R st territoires : Oger, Le Mesnil sur Oger, Vindey, Montgueux et Fravaux.
MEswis sem 060 Chacun a son caractére particulier, permettant les assemblages les
s plus délicats. Pour les fétes, la cuvée Blanc de Blancs grand cru 2010

extra brut, issu des grands crus de la cote des Blancs (Oger et
Le Mesnil-sur-Oger) offre des ardmes fruités, frais et
100% Chardonnay. www.champagnegonet.com
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Chéateau Haut-Bacalan 2010 - Pessac-Léognan

Date de dégustation : 2016/10

9 Vin rouge

Note : 15.25 120

Vintage - 2010

Le nez est fruilé, élagant, racé et offre de la puissance. On y refrouve des notes de more. de prune Quelsche
et de fines notes de confiture de mire associées a de fines notes de fruits rouges, de chocolat et de réglisse
La bouche esl fruitée, gourmande, fine, équilibrée el ofire de la richesse. En bouche ce vin exprime des nolas
de mlre, de prune et de confiture de cassis associees a une discréte note de cassis, de fruits rouges (discret),
de chocolat ainsi gu'd de fines noles de boisé et d'épices douces. Les tannins sont fins et bien menés
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<< La trés grande classe des champagnes
Grand Cru millésimés Michel Gonet
est unanimement plébiscitée tant par les
amateurs que par les professionnels.

C'esten 1802 que Charles
Gonet crée la maison de
champagne Gonet. Depuis,
7 générations de viticulteurs de
cette illustre famille I'ont fait
grandir et prospérer.

les 3/4 du vignoble. Il apporte aux cuvées
de la maison sa finesse et sa légéreté.
Régulierement médaillées (notamment
par les Guides des vins), les différentes
cuvées (Blanc de Blancs Grand Cru,
Brut Réserve, Cuvée Prestige, Cuvée
Authentique, Rosé...) ont chacune un
caractére particulier et apportent sen-
sations gustatives et plaisir des yeux.
Amoureuse du vin au sens le plus
large du terme, la famille Gonet est
également propriétaire du Chateau
Lesparre en appellation Graves de
Vayres et Bordeaux Supérieur, des
Chateaux d’Eck - Haut-Bacalan et
Saint-Eugéne sous I'appellation Pes-
sac-Léognan, et du Chateau Haut-
Brana en appellation Pessac-Léognan.

En 1973, Michel Gonet, dont les champagnes
portent aujourd’hui le nom, modernise et
agrandit les caves, avec pour seul objectif
d’améliorer la qualité pour faire de ses vins
une référence incontournable. Avize, au coeur
de la Céte des Blancs, pays de tradition
champenoise, est le lieu de prédilection
ol se retrouvent les différentes cuvées du
vignoble familial. D’une superficie de 36 ha,
le domaine, situé sur les coteaux sud de la
Champagne, est réparti sur 5 territoires : Oger,
le Mesnil-sur-Oger, Vindey, Montgueux et
Fravaux. Chacun a son caracteére particulier et
permet les assemblages les plus délicats. Le
Chardonnay est le cépage privilégié. Il couvre

Champagne Michel Gonet
www.champagnegonet.com
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FOIRES - VINS

Dates : Responsable : Adresse : 2/16, route de
(emay, 51100 Reims. Tel. < 03 26 78 04 79. Soirée : le 26,/09, sur imvifafion.

Ds prix compétitifs

livier Viron, le directeur du magasin, promet

des vins a prix doux. Région de production
oblige, les champagnes figurent bien entendu en
bonne place.

LES COUPS DE CCEUR DE LA RVF

Chateau Montfollet 2014 (Cote-de-Blaye rouge), 5,95 €, 30 bou-
teilles m Chateau Lesparre 2011 (Graves-de-Vayres rouge),
6,99 €, 72 bouteilles W Unateau Rollan de By 2012 (Médoc),
12,95 €, 36 bouteilles m Chateau La Louviére 2012 (Pessac-
Léognan rouge), 10.95 €, 60 bouteilles W Bernard Loiseau, Albert S
Bichot 2013 (Haute-Cdte-de-Nuit blanc), 9,95 €, 24 bouteilles
W Hecht & Bannier, Bio 2014 (Coteaux-du-Languedoc rouge),
6,10°(, 30 bouteilles pendant toute

OLIVIER VIRON, le jeune directeur
du magosin de Cernoz, promet des prix doux

a foire aux vins.
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Pessac-Léognan

Gourmandise chocolat noir et Conférence

Biscuit souple au cacao : monter les blancs en
neige, les serrer avec 180 g de sucre.
Incorporer les jaunes a la maryse, puis le cacao
tamisé.

Dresser sur un papier cuisson préalablement
beurré et fariné. Cuire 9 mn 3 180 °C.

Ganache au chocolat : faire fondre le chocolat
noir au bain marie.

Monter la créme fleurette en chantilly.
Incorporer les deux délicatement a la
maryse.

Poires : réaliser un sirop avec 350 g d'eau et
200 g de sucre. Y pocher les poires quelques
minutes avec la gousse de vanille et le jus de
citron.

Dressage : procéder comme sur la photo

CHATEAU
UALT-BAC ALAN

PESSAC

INGREDIENTS
POUR 4 PERSONNES

6 ceufs

380 g de sucre

60 g de cacao

110 g de chocolat noir & 64 % de cacao

250 g de créme fleurette a 35 % de MG

4 petites poires Conférence

1 gousse de vanille Bourbon de Madagascar
Le jus d'un demi citron jaune

LACCORD PARFAIT DE SARAH GADOIS

Chéteau Haut-Bacalan, Pessac-Léognan, 2010, rouge

L'accord avec le chocolat peut se révéler surprenant. C'est 'occasion d'expérimenter
un superbe accord, aussi audacieux que délicieux.
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Le Point

Bordeaux

le millésime

2015

Jacques Dupont

La dégustation

<& Les crus commentés et notés ici
ont été dégustés du 21 mars au 21 avril
2016. Cinq semaines passées dans le
Bordelais a gotter plus de 2000 vins
une fois, deux fois et plus, parfois,
quand on a un doute. Cinq semaines,
c'est beaucoup, mais... c'est aussi trés
tot. Les vins ne sont pas finis, il leur
reste une étape déterminante a subir,
celle de I'élevage, qui dure de douze a vingt-
quatre mois. Il sagit donc d'une indication pour
I'achat primeur, d'une photo d’enfance et non
de commentaires et jugements définitifs.

<& Les vins sont notés sur 20 dans le cadre
du millésime.

<& Les vins sont notés dans leur catégorie.

Un 17 sur 20 attribué a un bordeaux simple ne
saurait étre mis en rapport avec la méme note
accordée a Lafite ou a Margaux.
<& Les notes du millésime 2015: 18 pour
Le guide les margaux, saint-émilion et satellites, castillon,
de Jacques Dupont 17 pour les blancs secs, 18 pour les liquoreux.

<& Les appellations au top: listrac et mou-
lis, aussi réussis que les margaux voisins, et
a prix doux.

<& Les mots de I'année: alcool, encore plus
de sucre qu'en 2010 et 2009 et des dégrés tres
élevés pour saint-émilion. Pluie, cest elle qui
en septembre, par la quantité tombée suivant
les zones, a fait la différence entre le bon et le
trés bon.

D’Eck O ®
05.57.24.51.23.

14,5/15 - Fruits rouges, framboise,
suave, moelleux, élevage soigné, finale

sur des tanins serrés. 11,90 €.
O0=2019G = 15ans

Lesparre D ® ®

05.57.24.51.23.

15 - Blanc. Fruits blancs, beurré, flo-
ral, ananas, poire, trés agréable, bien
[ruité. 8 €,

0=2016G=4ans
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Chéateau d'Eck

15,5/20

Frédéric Gonnet réalise ce joli
rouge a partir de ses 5 hectares
de merlot, cabernet franc et petit
verdot. Malgré quelques ardmes
fermentaires encore trés présents,
les fruits noirs et mdrs de la
bouche offrent une texture
géneéreuse, myrtille, concentrée,
douce et solaire.

Chateau Haut-Bacalan

15,5/20

Un joli travail sur la fraicheur,
acidité et volume maitrisés, un
palais net. On le croirait
certainement plus nordiste
dégusté a I'aveugle. Que ce soit
d{ a son encépagement
majoritaire de merlot ou a I'effet
millésime, ce rouge est déja un
plaisir dans le verre.



BORDEAUX PRIMEURS 2015

JEAN-MARC '}UARIN

AVRIL 2016

HAUT BACALAN Pessac-Léognan rouge 15 I/ 87
Couleur sombre et intense. Nez au fruité mir et délicatement fumé. Bouche a la texture gracieuse, au
corps moelleux, avec du go(it et plus de fraicheur et d'éclat que sur les millésimes précédemment goltés.

eRobertParker.com

AVRIL 2016

2015 Chateau Lesparre

A Bordeaux Blend Dry White Table wine from France , , , Bordeaux, France,

Review by Neal Martin
eRobertParker.com # , #224 (Apr 2016)
Rating: (83-85)

Drink 2017 - 2019

Cost: $0

The 2015 Grand Vin du Chateau Lesparre, from the Graves de Vayres AC, has a simple tropical
tinged bouquet, very commercially minded, but clean and pure. The palate has a rounded, slightly
honeyed entry, hints of peach and pineapple here, with a commercially sound, but rather rudimentary
finish.



WEINWISSER

MARS 2016

Carnet de dégustation — Millésime 2013 - Yves Beck

Chateau Lesparre 2013

Rouge rubis aux reflets grenat. Bouquet épanoui, agréable. L'attaque est fruitée et réveéle une
touche minérale. De type friand, le vin est déja accessible. Les tannins sont légerement

réches parviennent a bien rivaliser avec la structure. Chaleureux en fin de bouche. Bonne
persistance en finale. Maintenant - 2021 86/100

Chateau Haut-Bacalan 2013

Rouge rubis profond. Bouquet trés épanoui, séduisant avec des notes de framboise, de fraise
et un peu de graphite. En bouche, le vin reflete bien les particularités du nez. Le vin est fruité,
élégant, équilibré. Trés accessible, il peut déja étre savouré. Un vin bien marqué par son
terroir et qui le transmet avec délicatesse. Bravo Maintenant - 2022 89/100



DECEMBRE 2015

Les bulles tiennent
bondepuis deuxans

PHOTOWD

Vendre du champagne loindu
centre de Bordeaux, mais prés de
celuide Pessac,27avenue Jean-Jau-
rés... Cétaitun véritable défi.lla
étérelevé par Prestige des bulles
quiapassé le capdesdeuxansop-
portunément avant les fétes. A
cette occasion, Guy Hiblot a fait un
focus sur samarque Prestige des
bulles quia puvoir lejour grace a
un partenariat avec le Champa-
gne Michel Gonet(grand cru clas-
sé), représentée par Sophie Gonet.
La famille estaussi connue dans le
Bordelais, en particuliera Pessac
avec le chateau Haut-Bacalan.A
coté de «champagnes de vigne-
rons qui mettent en valeur leur
terroir », parfois sur de trés petites
surfaces, Guy Hiblot propose des
Pessac-Léognan, Médoc, Bourgo-
gne, des spiritueux, toujours dans
le méme espritrecherché et
meéme desvins libanais.



